
 

 
 
Boller og julekake 
 
Ingredienser:  

2 ½ kopp mel 

½ ts salt 

2 ts bakepulver 

5 ss smør 

1 kopp melk 

4 ts sukker 

Evt. rosiner og sukat 

 
 
Gjennomføring: 

Bland alt det tørre. Smuldre smøret inn i det tørre. Ha i melken og elt deigen 

smidig. Lag små boller som du legger på et smurt grytelokk. Stek bollene på 

lokket i oven til bollene har fått en gyllen farge.  

 

Hvis vi skal lage julekake i sjusteinsovn, smører vi en liten kjele med smør 

og legger deigen oppi den. Legg små, flate vedskier under kjelen når den 

settes inn i ovnen. 

 


